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 به نام خدا

 استاندارد ایران یملآشنایی با سازمان 

 هظیفو 3159شده در دی ماه  تقویت و توسعه نظام استاندارد، ابلاغ قانون 9 هماد یک بند موجب به ایران سازمان ملی استاندارد

  .دارد عهده به را استانداردهای ملی ایران نشر و روز رسانی ، بهتدوین تعیین،

نظاران مراکاو و مسسساا     صااحب  ،های فنی مرکب از کارشناسان سازمان های مختلف در کمیسیونحوزه تدوین استاندارد در

شود و کوششی همگام با مصالح ملی و با توجه به شارایط تولیادی،   علمی، پژوهشی، تولیدی و اقتصادی آگاه و مرتبط انجام می

کننادگان،  ق و نفاع، شاامت تولیدکننادگان، مصار     صااحبان حا   هفناوری و تجاری است کاه از مشاارکت آگاهاناه و منصافان    

ناوی    شاود. پای   دولتی حاصات مای  های دولتی و غیرکنندگان، مراکو علمی و تخصصی، نهادها، سازمانصادرکنندگان و وارد

ت شاود و پا  از دریافا    های مربوط ارساا  مای   نفع و اعضای کمیسیوناستانداردهای ملی ایران برای نظرخواهی به مراجع ذی

به عنوان استاندارد ملی )رسمی( ایران چاا  و   ،ملی مرتبط با آن رشته طرح و در صور  تصویب هنظرها و پیشنهادها در کمیت

 شود.منتشر می

کنناد   نیو با رعایت ضوابط تعیاین شاده تهیاه مای     صلاحذیمند و  های علاقه که مسسسا  و سازمان نوی  استانداردهایی پی 

شاود. بادین ترتیاب،     چاا  و منتشار مای    ملای ایاران   ی و درصور  تصاویب، باه عناوان اساتاندارد    بررس ،درکمیته ملی طرح

ملی اساتاندارد مرباوط    هتدوین و در کمیت 9 شمارۀاستاندارد ملی ایران  مقررا شود که بر اساس استانداردهایی ملی تلقی می

 د.به تصویب رسیده باش شود تشکیت میایران استاندارد  در سازمان ملیکه 

(ISO) المللی استاندارد ایران از اعضای اصلی سازمان بیند سازمان ملی استاندار
 2(IEC) المللی الکتروتکنیاک  کمیسیون بین ،3

(OIML) شناسی قانونی المللی اندازه و سازمان بین
(CAC) کمیسیون کدک  غذایی 5است و به عنوان تنها رابط 1

در کشاور   9

هاای خااک کشاور، از آخارین      اردهای ملی ایران ضمن تاوجه باه شارایط کلای و نیازمنادی    کند. در تدوین استاند فعالیت می

 شود. گیری می المللی بهره های علمی، فنی و صنعتی جهان و استانداردهای بین پیشرفت

فظ سالامت  کنندگان، ح بینی شده در قانون، برای حمایت از مصر  تواند با رعایت موازین پی  سازمان ملی استاندارد ایران می

مصیطای و اقتصاادی، اجارای بعضای از      و ایمنی فردی و عمومی، حصو  اطمینان از کیفیات مصصاو   و ملاحظاا  زیسات    

استانداردهای ملی ایران را برای مصصو   تولیدی داخت کشور و/یا اقلام وارداتی، با تصویب شورای عاالی اساتاندارد، اجبااری    

المللای بارای مصصاو   کشاور، اجارای اساتاندارد کا هاای صاادراتی و          ازارهاای باین  تواند به منظور حفظ ب. سازمان میکند

ها و مسسسا  فعاا  در   کنندگان از خدما  سازمان به استفاده بخشیدن. همچنین برای اطمینان کندبندی آن را اجباری  درجه

هاا و   مصیطی، آزمایشگاه دیریت زیستمدیریت کیفیت و م هایسیستمگواهی  مشاوره، آموزش، بازرسی، ممیوی و صدور هزمین

ها و مسسسا  را بر اسااس ضاوابط نظاام     گونه سازمان استاندارد این سازمان ملیوسایت سنج ،  (الیبراسیون)کمراکو واسنجی 

هاا  ها اعطا و بر عملکرد آنتأیید صلاحیت به آن هکند و در صور  احراز شرایط  زم، گواهینام تأیید صلاحیت ایران ارزیابی می

المللی یکاها، واسنجی وسایت سنج ، تعیین عیار فلوا  گرانبها و انجام تصقیقا  کااربردی   کند. ترویج دستگاه بین نظار  می

 .است سازمانبرای ارتقای سطح استانداردهای ملی ایران از دیگر وظایف این 

 

                                                 

1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization of Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4- Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 کمیسیون فنی تدوین استاندارد

 «های آزمون ها و روش ویژگی -زنجبیلعرق »

 سمت و/یا محل اشتغال: یس:رئ

 آبادی، فاطمهتاج

 )دکتری شیمی تجویه(

مرکاو تصقیقاا     -پژوهشکده گیاهاان دارویای   -جهاد دانشگاهی

 گیاهان دارویی
  

  دبیر:

 صبوری، سیما  

 (صنایع غذاییمهندسی )کارشناسی ارشد علوم و 

 شرقیاداره کت استاندارد استان آذربایجان

  

  ترتیب حرو  الفبا()اسامی به اعضا: 

 احمدی، نادیا  

 (صنایع غذایی مهندسی علوم و دکتری)

هاای  فارآورده  پژوهشکده صانایع غاذایی و   -پژوهشگاه استاندارد

 کشاورزی 
  

 اخباری، مریم

 آلی( دکتری شیمی)

 های طبیعی پژوهشکده اسان  -دانشگاه کاشان

  

 امیراحمدی، ادری  

 ()دکتری تغذیه

 ک(فا نوش )سهامی خاش تولیدی شرکت

  

 مصمدبروجردی، سیدّ

 یی(غذا یعصنا مهندسیعلوم و  یکارشناس)

 خاک( ی)سهام نما گت سپاهان یزراع یدیتولشرکت 

 

  

   بهروزی، رویا

 (غذاییدکتری بهداشت مواد )

مرجع کنتار    یهایشگاهاداره کت آزما -ایران سازمان غذا و دارو

 ی پوشک یوا غذا، دارو و تجه

  

  یمجتب ی،پابرج

 (ییغذا یعصنا مهندسیعلوم و  ی)کارشناس

 خاک( یکاشان )سهام یشرکت نارون علو

  

 تاجر نیاسری، الهام

 صنایع غذایی( -)کارشناسی ارشد مهندسی شیمی

 معاونت غذا و دارو -کاشان یدانشگاه علوم پوشک

  

 لی، زهرا  ترسّ

 ()کارشناسی ارشد شیمی تجویه

مرکاو تصقیقاا     -پژوهشکده گیاهاان دارویای   -جهاد دانشگاهی

 گیاهان دارویی
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 :سمت و/یا محل اشتغال الفبا(     حرو یببه ترت ی)اسام اعضا:

 و، معصومهتکلّ

 (ییغذا یعصنا مهندسی دکتری علوم و)

 ساازمان غاذا و دارو   -وزار  بهداشت، درمان و آموزش پوشاکی 

  ایران
  

   یاآند ینی،حس

 (ییغذا یعصنا مهندسیلوم و ارشد ع ی)کارشناس

 خاک( یعصاره ناب سهند )سهام یدیشرکت تول

 
  

 منظر، مریم   خوش

 ()دکتری صنایع غذایی

مرکو آموزش علمی  –دانشگاه جامع علمی کاربردی تبریو 

 کاربردی گروه صنایع غذایی شیرین عست
  

 حسین  زاده،یئدا

 (صنایع غذایی مهندسی )کارشناسی علوم و

 ک(زرین گلاب )سهامی خاولیدی تشرکت 

  

 رضوی آذر خیاوی، کما 

 (یسم شناس ی)دکتر
مرجع کنتار    یهایشگاهاداره کت آزما -ایران سازمان غذا و دارو

 یپوشک یوا غذا، دارو و تجه

  

 نیا، آزاده زمانی

 (صنایع غذایی مهندسیارشد علوم و  )کارشناسی

   ک(گلچکان زمانی )سهامی خاتولیدی شرکت 

 
  

 شاکری، سیّدحسین

 )کارشناسی ارشد شیمی(

 معاونت غذا و دارو -کاشان یدانشگاه علوم پوشک

  

 صفری، الهام 

 ()کارشناسی شیمی کاربردی

 ک(سصر دارو )سهامی خا تولیدی شرکت

  

 صوفی، میترا

 یی(غذا یعصنا مهندسی علوم و یدکتر)

 شرکت تولیدی آسیا شور )سهامی خاک(

  

 می، علیرضاکریمنشی

 یی(غذا یعصنا مهندسی علوم و)دکتری 

 معاونت غذا و دارو -تبریو یدانشگاه علوم پوشک

  

 الهام سیدّه، کلجاهی موسوی

 (صنایع غذایی مهندسی علوم و )دکتری

 خاک( ی)سهام ینجات یگروه صنعت یدیشرکت تول

  

  یصیی یان،ناج

 (یاهیگ یاکولوژ ی)دکتر

 خاک( ی)سهام یانناج یاهگ یناج یدیشرکت تول

 یانوربخ ، رو

 ی(سم شناس ی)دکتر

کمیتاه فنای     -مادیریت ارزیاابی ریساک    -پژوهشگاه اساتاندارد 

 INSO/ISO/TC 34/SC 3  متناظر
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 :سمت و/یا محل اشتغال الفبا(     حرو یببه ترت ی)اسام اعضا:

 واتگر، شهرک

 (یهتغذ ی)کارشناس

 خاک( ی)سهام یشرکت آذر نان نظر

  ستار:ویرا

 مسیّبی، مهدی   

 )دکتری علوم و مهندسی صنایع غذایی(
 اداره کت استاندارد استان گلستان
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 مندرجات فهرست

 صفحه عنوان

 ح گفتار  یپ

 3 هد  و دامنه کاربرد 3

 3 مراجع الوامی 2

 1 اصطلاحا  و تعاریف 1

 5 هاناپذیرفتنی 5

 5 هاویژگی 9

 9 بهداشتیالواما   9

 9 بردارینمونه 9

 9 های آزمونروش 4

 31 بندیبسته 5

 35 گذارینشانه 38

 39 زنجبیتشیمیایی اسان  قابت استخراج از عرق پیوست الف )آگاهی دهنده( ترکیبا  

 39 زنجبیتاز عرق  قابت استخراجپیوست ب )آگاهی دهنده( کروماتوگرام اسان  

 34  ش توزین بالن حجمی در مراحت آزمون اسان پیوست   )آگاهی دهنده( رو
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   گفتار پیش

های مربوط تهیه و نوی  آن در کمیسیونکه پی «  آزمون یها ها و روش یژگیو -زنجبیتعرق » استاندارد 

ۀ ملی استاندارد صنایع غذایی ماور   هوار و نهصد و بیست و یکمین اجلاسیه کمیتتدوین شده است، در یک

قاانون تقویات و توساعه نظاام      9اینک این استاندارد به استناد بناد یاک ماادۀ    تصویب شد.  28/32/3583

 . شود ، به عنوان استاندارد ملی ایران منتشر می3159شده در دی ماه استاندارد، ابلاغ

سااختار و شایوۀ    -)استانداردهای ملی ایران 9ارۀ استانداردهای ملی ایران بر اساس استاندارد ملی ایران شم

 ۀهای ملی و جهانی در زمینا  تصو   و پیشرفت باحفظ همگامی و هماهنگی  برای شوند.نگارش( تدوین می

د شد و هر پیشنهادی کاه  نلووم تجدیدنظر خواه صور ایران در  ملیهای صنایع، علوم و خدما ، استاندارد

قارار   توجه مربوط مورد هایتانداردها ارائه شود، هنگام تجدیدنظر در کمیسیوناین اس تکمیتبرای اصلاح و 

 بنابراین، باید همواره از آخرین تجدیدنظر استانداردهای ملی ایران استفاده کرد. خواهد گرفت.

 و تدوین این استاندارد مورد استفاده قرار گرفته به شرح زیر است:  منبع و مأخذی که برای تهیه

مرکو شرقی و آذربایجاناستان اداره کت استاندارد  توسط ،زنجبیتعرق ن بر روی نتایج آزموبررسی  -

  .3155تا 3154 هایسا  یجهاد دانشگاه ییدارو یاهانپژوهشکده گیی، دارو یاهانگیقا  تصق
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 های آزمون ها و روش ویژگی -زنجبیلعرق 

 کاربرد ههدف و دامن 1

 گاذاری و نشاانه  بنادی بساته  ،آزمون هایروش ی،نمونه بردار ها،یژگیو یینتع هد  از تدوین این استاندارد،

 است. زنجبیتعرق 

 ، کاربرد دارد.2-1 یربندز یفتعربا مطابق  زنجبیتعرق  یبرا ،استاندارد این

 مراجع الزامی 3

 اده شده اسات. ها ارجاع دصور  الوامی به آندر مراجع زیر ضوابطی وجود دارد که در متن این استاندارد به 

 شوند. ترتیب، آن ضوابط جوئی از این استاندارد مصسوب میبدین

هاا و تجدیادنظرهای بعادی آن    که به مرجعی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحیهدر صورتی 

ع داده شده است، ها ارجادر مورد مراجعی که بدون ذکر تاریخ انتشار به آن .آور نیستبرای این استاندارد الوام

 .آور استهای بعدی برای این استاندارد الوامهمواره آخرین تجدیدنظر و اصلاحیه

 استفاده از مراجع زیر برای کاربرد این استاندارد الوامی است:

 یمیاییو ش یویکیف یهایژگیو -یدنیآب آشام ،3891 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-1

 -آشاامیدنی  غاذایی و  ماواد  بنادی  بسته ای مخصوکو  شیشهظر ،3585 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-3

 های آزمون و روش هاویژگی

 اندازه گیری یون کلرید در آب-کیفیت آب ، 2198ۀ استاندارد ملی ایران شمار 3-2

 در آب ترا ین ونی نیی، روش تع2192 ۀشمار رانیا یاستاندارد مل 3-0

بنادی شاده ماورد مصار  در صانایع       بستههای کشاورزی  فرآورده ،2419 ۀایران شمار استاندارد ملی 3-5

  برداری نمونه -غذایی

های قابت انعطا  چند یه با  یه آلومینیوم بارای  های کیسهویژگی ،1339 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-6

 بندی موادغذایی با روش اسپتیکبسته

 آیین کار تولید -عرقیا  گیاهی ،1248 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-7

 های آزمون میکروبیها و روشویژگی -عرقیا  گیاهی ،1959 ۀی ایران شماراستاندارد مل 3-2

انادازه گیاری اساید     -میوه ها و سبوی ها و فارآورده هاای آن هاا   ، 1918 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-9

 بنووئیک روش اسپکتروفتومتری
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باا   ی میکروبای هاا راهنما و الواما  عماومی آزماون   – کیفیت آب ،5289 شمارۀ ایران ملی استاندارد 3-14

 راهنما – استفاده از روش کشت

مقررا  بار چساب گاذاری    -مواد غذایی از پی  بسته بندی شده ، 5598 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-11

 کلی

هاای   گیری اساید ساوربیک و ساوربا  پتاسایم در فارآورده      اندازه، 5429 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-13

 خوراکی

 گاز روش عمومی تجویه و شناسایی اجواء توسط دستگاه -هااسان  ،9352 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-12

 با ستون پرشدهکروماتوگرافی 

روش جاامع بارای شامارش     -میکروبیولاوژی زنجیاره غاذایی    ،9292-3 شامارۀ  ملی ایاران  استاندارد 3-10

 با استفاده از روش کشت آمیخته سلسیوسدرجه  18کلنی در شمارش :3قسمت  - ها میکروارگانیسم

روش جاامع بارای شامارش     -یکروبیولاوژی زنجیاره غاذایی    ، م9292-2دارد ملی ایران شامارۀ  استان 3-15

 با استفاده از روش کشت سطصی سلسیوسدرجه  18 کلنی درشمارش :2قسمت  - ها میکروارگانیسم

روش عمومی تجویه و شناسایی اجواء توسط دستگاه گاز  -هااسان  ،9339 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-16

 وگرافی با ستون موئیکرومات

 هگیری جیو اندازه - کیفیت آب، 9541ستاندارد ملی ایران شمارۀ ا 3-17

قسمت -ای  های روده جستجو و شمارش انتروکوک - کیفیت آب، 9925-2استاندارد ملی ایران شمارۀ  3-12

 دوم: روش صافی غشایی

-ی و کلای فارم   شمارش باکتری های اشریشایاکل -کیفیت آب ، 9929-3استاندارد ملی ایران شمارۀ  3-19

 روش فیلتراسیون غشایی :3قسمت 

-یکلا  یهایو باکتر یکلایشیو شمارش اشر ییشناسا جستجو،، 9929-1استاندارد ملی ایران شمارۀ  3-34

در  (یتعاداد احتماال   نیشتری)ب یسازبا استفاده از مد  کوچک یکل ایشیشمارش اشر:1قسمت  -فرم 

 و فاضلاب یسطص یهاآب

شناسایی و شمارش سودوموناس آئروژینوزا باه روش   -، کیفیت آب 4495ارۀ استاندارد ملی ایران شم 3-31

 کردن غشاییصا 

الواما  کلی و راهنما برای  -غذایی و خوراک داممیکروبیولوژی مواد، 5455 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-33

 های میکروبیولوژیآزمون

بندی  برای بسته (PET) ترفتا    ناتیلپلیهای بطری -بندی بسته  ،33938 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-32

 های آزمونها و روش ویژگی -های غذایی فرآورده
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انادازه گیاری مقاادیر جویای عناصار باا اساتفاده از        -کیفیت آب، 33455رۀ استاندارد ملی ایران شما 3-30

 دستگاه جذب اتمی با کوره گرافیتی

بارداری بارای   های نموناه روش -غذاییوادمیکروبیولوژی زنجیره م، 28415 ۀاستاندارد ملی ایران شمار 3-35

 شناسیهای میکروبآزمون

گیاری اتاانو  و متاانو  باه روش     اندازه -عرقیا  گیاهی و گلاب ،22554ۀ استاندارد ملی ایران شمار 3-36

  روش آزمون -کروماتوگرافی گازی

 و تعاریف اصطلاحات 2

 رود:کار میتعاریف زیر به ودر این استاندارد، اصطلاحا  

2-1 

 یاهی                                                                                               عرق گ

                                                                                                                      herbal distillate   
 آن، یرمصلو فرّار غ هایروغن یو تا حد امکان جداساز یراست که پ  از تقط از گیاه یآب شدهیرتقط فرآورده

 ماند.ی میباق

2-3 

 زنجبیلعرق 

cinnamom distillate   

خشک و  (هایریووم ،غده) یا بخ  ریشهو یا هر دو روش  آب بخار ،با آبتقطیر  روش که از ای استفرآورده

 .آیددست می، به Zingiberaceaeاز تیره .Zingiber officinalis Rosc م علمینا زنجبیت بایا تر گیاه 

2-2 

 میزان اسانس
essential oil content 

 یاوان م .باشاد یما  یااه از عرق گ لیتریلیدر صد م گرمیلیمبرحسب  یاهاسان  قابت استخراج از عرق گ یوانم

 گوارش شود. یون mg/l اسان ، ممکن است بر حسب
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2-0 

 شاخصای اجز

main compounds 
ای نسبت طور معمو  درصد قابت ملاحظهبهکه  بوده زنجبیتاز عرق قابت استخراج از اسان   اییاجو یاجوء 

 دارد.  زنجبیتبه سایر اجواء در عرق 

 هاپذیرفتنینا 0

دست ر بهدارنده، مواد طبیعی فراری که حتی طی فرایند تقطیکردن هرگونه ماده افوودنی مانند: نگهاضافه

 غیرمجاز است. ،و مصنوعی به فراورده 2مشابه طبیعی ،1طبیعی هایدهندهآمده، طعم

 هاویژگی 5

 یحس های یژگیو 5-1

 وضعیت ظاهری   5-1-1

 .باشد یاهیگ یاجواهای خردهرد و بدون رسوب، لِ، کدر یشفا  تا کمباید  ،فرآورده

 رنگ 5-1-3

 باشد.رنگ باید بی ،فرآورده

 بو و مزه 5-1-2

-کپاک  یدگی،ترش یرطبیعی،غ یمخصوک به خود را داشته و بدون هرگونه موه و بو یموه و بو یدبا ،فرآورده

         باشد. یو سوختگ زدگی

 یمیاییو ش یزیکیف هاییژگیو 5-3

 باشد. 3طبق جدو   یدبا ،فرآورده یمیاییو ش یویکیف هایویژگی

 

 

                                                 

1-Natural flavour 
2-Natural identical flavour 
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 زنجبیل عرق یمیاییو ش یزیکیف هاییژگیو -1جدول 

 حدود قابل قبول ویژگی ردیف

 C˚28 882/3- 548/8چگالی نسبی در دمای  3

2 pH 48/9 – 8/9 

 58/1 – 18/8 ( ml 388/mgعدد اسیدی بر حسب استیک اسید ) 1

 394-98 (ml 388 /mlعدد اکسیداسیون ) 5

 29- 9 (ml a 388 /mgمیوان اسان  ) 9

   91 - 39   ( ml 388/mlعدد یدی ) 9

 منفی دارندهنگه 9

 89/8کمینه  )%( )جوء شاخص( برنینجیز 4

 29/8بیشینه  ( ml b 388/gاتانو  ) 5

 (mg /lمتانو  ) 38
 398بیشینه  28عرق با میوان اسان  کمتر یا مساوی

 288بیشینه  28عرق با میوان اسان  بیشتر از 

 هایندهآلا 5-2

 باشد. 3891 ۀشمار یرانا یاستاندارد ملطبق  یدآورده بادر فر ینمقدار فلوا  سنگ یشینهب 5-2-1

 ۀشامار  یرانا یطبق استاندارد مل یددر فرآورده با یدو کلر یترا ن یتریت،ن هاییندهمقدار آ  یشینهب 5-2-3

 باشد. 3891

 باشد.3891 ۀشمار یرانا یاستاندارد ملبیشینه کلرید در فرآورده باید طبق  5-2-2

 یکروبیم هایگیویژ 5-0

 .باشد 1959 شمارۀ یرانا یطبق استاندارد مل یدبا ،فرآورده یکروبیم هایویژگی

 یالزامات بهداشت 6

 باشد. 1248 شمارۀ یرانا یطبق استاندارد مل یدبا ،زنجبیتعرق  یدولت یبهداشت یطشرا
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 بردارینمونه 7

  انجام شود. 2419 شمارۀ یرانا یطبق استاندارد مل یدبا ،از فرآورده بردارینمونه 7-1

و  5455ۀ شمار یاران ا یملا  هایاساتاندارد های میکروبی باید طبق برای آزمون از فرآورده بردارینمونه 7-3

 انجام شود. 28415

 های آزمون روش 2

 های حسی آزمون 2-1

 آزمون وضعیت ظاهری 2-1-1

 کنید. یبررس 3-3-9 یربندز با مطابق را یظاهر یت، وضعبسته مصتوی فرآوردهپ  از بازکردن 

 آزمون رنگ 2-1-3

 یبررسا  یرمسالح باا چشام غ   2-3-9 یربندمطابق با زرا ، رنگ فرآورده بسته مصتوی فرآوردهازکردن پ  از ب

 کنید.

 آزمون مزه و بو 2-1-2

 کنید. یبررس 1-3-9 یربندمطابق با زبا چشیدن و بوییدن آن  رافرآورده  یموه و بو

 های فیزیکی و شیمیاییآزمون 2-3

 آزمون چگالی نسبی 2-3-1

 اگرهواکنش یامواد و/2-3-1-1

 یکوکروممحلول سولف 2-3-1-1-1

 ml 488ساپ  باا احتیااط     .شاود مقطر حات   آب ml 594کروما  را توزین و در پتاسیم بی g 52به دقت 

 .شوداسید غلیظ به آن اضافه  سولفوریک

 96%تانول ا 2-3-1-1-3

 مقطر آب 2-3-1-1-2

   یلوسا 2-3-1-3

   ml   98 یا ml 29 حجم با دار،دماسنج یکنومترپ 2-3-1-3-1

    C°  389قابت تنظیم در دمای آون،  2-3-1-3-3
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 دسیکاتور 2-3-1-3-2

 g8883/8 دقت باترازوی آزمایشگاهی،  2-3-1-3-0

 روش اجرای آزمون    2-3-1-2

کاملاً تمیو کنید و چند مرتباه باا آب مقطار     59% دار را با مصلو  سولفوکرومیک یا اتانو پیکنومتر دماسنج

پیکناومتر را در   قرار دهید. C° 389در آون در دمای  h 3مد  زمان را به (بشویید. پیکنومتر )بدون دماسنج

مقطار تاازه   رار دهید تا خنک شود. سپ  همراه با دماسنج، آن را وزن کنید. پیکناومتر را باا آب  دسیکاتور ق

خشاک   پیکنومتر را کاملاً اطرا  پر کنید. سپ  رسیده است، C°28جوشیده و خنک شده که دمای آن به 

رسیده است، پر  C˚28کرده و آن را وزن کنید. پیکنومتر را خالی و خشک کنید و آن را با نمونه که به دمای  

 مصاسبه کنید. 3پیکنومتر را خشک کرده و آن را وزن کنید. چگالی را طبق فرمو  اطرا  کنید. 

(3)                                                    (
     

     
) 

 که در آن:

    M1یدر دما یخال یکنومتروزن پ ° C 28  برحسبg؛ 

M2    دمای در مقطربا آب تریکنوموزن پ ° C 28  برحسب ،g؛ 

M3    یبا نمونه در دما یکنومتروزن پ ° C 28  برحسب ،g؛ 

P      نمونه نسبت به آب مقطر. یچگال 

 pHآزمون  2-3-3

                     گرهامواد و/یا واکنش 2-3-3-1

 pH=7محلول بافر با  2-3-3-1-1

 pH=0محلول بافر با  2-3-3-1-3

 وسایل 2-3-3-3

2-3-3-3-1 pH     متر 

 ml  98حجمبا بشر،  2-3-3-3-3

 اجرای آزمونروش  2-3-3-2

کالیبره کنید. ساپ  مقاداری از    pH=5و مصلو  بافر با  pH=9متر را به ترتیب با مصلو  بافر با  pHدستگاه 

. پ  یدمتر را داخت مصلو  قرار ده pHنمونه، الکترود  یدما یمپ  از تنظ کنید.نمونه را به یک بشر منتقت 

 نمونه را بخوانید. pHاز ثابت شدن عدد، 
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 سیدیعدد اآزمون  2-3-2

 تیتراسیونروش  2-3-2-1

 یا واکنشگرهامواد و/ 2-3-2-1-1

  N 83/8 سدیم هیدروکسید،محلول  2-3-2-1-1-1

 یالکل 3% ،فتالئینفنل 2-3-2-1-1-3

g 3 منتقت کنید. در حین تکان دادن،  ارلن مایربه یک  را توزین کرده و (فتالئین )بدون آبپودر فنتml 98 

 به آن اضافه کنید و در آن را ببندید. ،مقطر آب ml 58و  59% اتانو 

 سایل و 2-3-2-1-3

  ml 298 با حجمارلن مایر،  2-3-2-1-3-1

 ml 29 با حجم بورت،  2-3-2-1-3-3

 روش اجرای آزمون 2-3-2-1-2

فتالئین را باه  سپ  چند قطره شناساگر فنت .منتقت کنید ml298 ارلن مایرنمونه را به یک  از ml98مقدار 

  رنگ پایدار )باه ماد  ، تا به وجود آمدن رنگ صورتی کمN83/8 آن بیفوایید و با مصلو  سدیم هیدروکسید 

 مصاسبه کنید. 2. عدد اسیدی را طبق فرمو  را ادامه دهیدتیتر  )s18زمان 

(2)                                                         
         

  
   

 که در آن:

V    سدیم هیدروکسید  مصلو  حجم مصرفیN 83/8  برحسبml؛ 

A    اسیدی بر حسب استیک اسید  عدد(ml 388/mg.) 

 استیک اسید است. mg 9/8معاد   ،N 83/8سدیم هیدروکسید مصلو   ml 3 - آورییاد

 آزمون عدد اکسیداسیون 2-3-0

 مواد و/یا واکنشگرها 2-3-0-1

 قسمت آب مقطر( 2)یک قسمت اسید +  (1:2سولفوریک اسید رقیق ) 2-3-0-1-1

 N  1/4پتاسیم پرمنگنات محلول  2-3-0-1-3
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 14%محلول پتاسیم یدید  2-3-0-1-2

g 38 ب مقطر به حجم پتاسیم یدید را وزن کنید و با آml 388 .برسانید 

 صور  تازه تهیه و مصر  شود.مصلو  پتاسیم یدید به -یادآوری

 N  1/4 سدیم تیوسولفاتمحلول  2-3-0-1-0

   1%محلول چسب نشاسته  2-3-0-1-5

g3  نشاسته را وزن کنید و درml 388 مقطر حت کنید.آب 

 وسایل 2-3-0-3

 ml298 با حجم  ،ایمایر در سمبادهارلن 2-3-0-3-1

 ml 54با حجم  ،پتپی 2-3-0-3-3

 ml 54یا  ml 35های با حجم ،بورت 2-3-0-3-2

 آزمونروش اجرای  2-3-0-2

ml 98 ای نمونه را به یک ارلن مایر در سمبادهml 298  .منتقت کنیدml 38    سولفوریک اساید رقیاق وml 

، آن را min 18به آن اضافه کنید. در ارلن مایر را ببندید و به مد  زمان  N 3/8پتاسیم پرمنگنا  مصلو  39

و چند قطره مصلو  نشاسته باه آن   38%یدید  مصلو  پتاسیم ml 38کنید. سپ   داریدر مصت تاریک نگه

این آزمای ، زمان با کنید. هم تیترآن را رنگ شدن مصلو ، تا بی N 3/8سدیم تیوسولفا  مصلو  اضافه و با 

طباق   انجاام دهیاد. عادد اکسیداسایون را     (مقطریک آزمون شاهد با همان شرایط، بدون وجود نمونه )با آب

  .مصاسبه کنید 5فرمو  

(5)                                            X = 20×(B-A) 

 که در آن:

B    سدیم تیوسولفا  مصرفی برحسب مصلو  حجمml برای آزمون شاهد؛ 

A    سدیم تیوسولفا  مصرفی بر حسب مصلو  حجمml برای آزمون نمونه؛ 

  X  اکسیداسیون عدد(ml 388/ml). 

 آزمون میزان اسانس 2-3-5

 یا واکنشگرهامواد و/ 2-3-5-1

 کلرید خالصسدیم 2-3-5-1-1
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 پنتان نرمال 2-3-5-1-3

 اتیل استات 2-3-5-1-2

 وسایل 2-3-5-3

 ml 1444یا  ml 544حجم باقیف جداکننده )دکانتور(،  2-3-5-3-1

 گرمحمام آب 2-3-5-3-3

 ml 144و  ml 35 ،ml 54با حجم  ،پتپی 2-3-5-3-2

 ml 98با حجم  ،الن حجمیب 2-3-5-3-0

 mg 3/8با دقت  ،ترازوی آزمایشگاهی 2-3-5-3-5

 C °05ه درآون با دمای تنظیم شد 2-3-5-3-6

 روش اجرای آزمون 2-3-5-2

ml388  منتقت کنید و  قیف جداکنندهنمونه را بهg 28 هام  د خالص باه آن بیفواییاد. آن را باه    کلری سدیم

آن  min 39مد  زمان  آن بیفوایید و بهمصلو  پنتان به  ml 11 ،کلرید کاملاً حت شود. سپ بونید تا سدیم

آن را در حالات   hr 2باه ماد     ،های ایجادشده را خارج کنید. ساپ  زدن، گازهم بونید و در حین هم را به

قیف را از  (سکون قرار دهید تا فاز روغنی و آبی کاملاً از هم جدا شوند. فاز آبی )که در پایین قرار گرفته است

را برداشاته و درون یاک باالن     )فاز روغنی( فاز حاوی پنتاناز  ml 29پت خارج کنید و توسط پی جداکننده

قرار دهید تا پنتان کاملاً تبخیر شود.  C° 59بریوید و بالن را روی حمام آب گرم  توزین شده ml 98حجمی 

و به وزن ثابت برسد. سپ   شودتا دیواره بیرونی بالن کاملاً خشک  دهیدقرار  C° 59بالن را در آون با دمای 

مصاسابه   9طبق فرمو   ،. میوان اسان  راوزن کنید بالن را داخت دسیکاتور قرار دهید تا خنک شود و آن را

 .  کنید

  (9)                                       S = (A-B) × 0.264 × 1000 

 که در آن:

A     وزن بالن مصتوی اسان  برحسبg؛ 

B     وزن بالن خالی برحسبg؛ 

S     برحسب ن  اسا میوانml 388/mg. 

 مراجعه شود.پ حجمی در مراحت او  و نهایی آزمون اسان ، به پیوست برای روش صصیح توزین بالن  -یادآوری
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 آزمون عدد یدی 2-3-6

 مواد و/ یا واکنشگرها 2-3-6-1

  N 83/8هیدروکسیدسدیم محلول  2-3-6-1-1

 N 1/4ید محلول  2-3-6-1-3

g31  ید را باg 29 مقطر به حجم طور تدریجی حت کنید و با آببه ،پتاسیم یدیدml 3888 .برسانید 

 N43/4 سدیم تیوسولفات محلول  2-3-6-1-2

 مقطر( قسمت آب 2یک قسمت اسید + ) (1:2سولفوریک اسید رقیق ) 2-3-6-1-0

 1 % محلول چسب نشاسته 2-3-6-1-5

g3  نشاسته را وزن و درml 388 و مصر  شود هیبه صور  تازه ته این مصلو  مقطر حت کنید. آب. 

 وسایل 2-3-6-3

 ml 298با حجم  ،ایدر سمباده ارلن مایر 2-3-6-3-1

 ml 98با حجم  ،پتیپ 2-3-6-3-3

 ml 54 یا ml 35های با حجم ،بورت 2-3-6-3-2

  pHکاغذ  2-3-6-3-0

   آزمون یروش اجرا 2-3-6-2

ml98 ای نمونه را به یک ارلن در سمبادهml 298 و با استفاده از کاغذ  منتقت کنیدpH  با هیدروکسید

به  N3/8مصلو  ید  ml 38و  N3مصلو  سدیم هیدروکسید  ml38سپ   آن را خنثی کنید. N 83/8سدیم 

 mlداری کنید. سپ ، در مصت تاریک نگه min 39را به مد   آن اضافه کنید. در ارلن مایر را ببندید و آن

سدیم مصلو  سولفوریک اسید رقیق و چند قطره مصلو  چسب نشاسته به آن اضافه کنید و با  38

زمان با این آزمای ، یک آزمون شاهد را با هم کنید. تیتر رنگ شدن مصلو ، آن راتا بی N82/8 تیوسولفا  

 مصاسبه کنید. 9نمونه )با آب مقطر( انجام دهید. عدد یدی را طبق فرمو  همان شرایط بدون وجود 

 (9   )                                      I=4×(B-A) 

 که در آن: 
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B    سدیم تیوسولفا  مصرفی برحسب  مصلو  حجمml برای آزمون شاهد؛ 

A    سدیم تیوسولفا  مصرفی برحسب  مصلو  حجمml ؛برای آزمون نمونه 

    I عدد یدی برحسب  مقدارml388/ml  

 دارندهنگهآزمون  2-3-7

 انجام شود. 5429 و 1918 شمارۀملی ایران  هایباید مطابق با استاندارددارنده نگهگیری اندازهآزمون 

 اجزای شاخص 2-3-2

شااخص و مقادار آن   جهت شناسایی جاوء   زنجبیتتعیین طیف کروماتوگرافی اسان  قابت استخراج از عرق 

 انجام شود.  93393یا  9352ملی ایران شمارۀ  هایباید طبق استاندارد

باا   زنجبیات و اجاوای شااخص در اساان  قابات اساتخراج از عارق        دهناده درصد اجاوای تشاکیت  برای آگاهی از  -یادآوری

اهی در ماورد زماان باازداری و    و بارای آگا   پیوست الفف به  پیک هر جوء در اسان  زیر منصنی مربوط بهگیری سطح  انتگرا 

 مراجعه شود. پیوست ببه  زنجبیتعرق  قابت استخراج ازاسان   ترتیب خروج هر یک از اجواء در کروماتوگرام گازی

 آزمون اتانول و متانول 2-3-9

 انجام شود. 22554 شمارۀباید مطابق با استاندارد ملی ایران  ،گیری اتانو  و متانو اندازه آزمون

 هاآزمون آلاینده 2-2

 انجام شود. 2طبق جدو   یدبا ید،و کلر یترا ن یتریت،سرب، ن یوه،ج یم،کادم یک،آرسن گیریاندازهآزمون 

 زنجبیلعرق ر ها د های آزمون آلایندهروش -3جدول 

 روش آزمون نوع آلاینده ردیف

 33455شمارۀ  یرانا یاستاندارد مل آرسنیک 3

 33455شمارۀ استاندارد ملی ایران  سرب 2

 33455شمارۀ استاندارد ملی ایران  کادمیم 1

 9541 شمارۀاستاندارد ملی ایران  جیوه 5

 2192استاندارد ملی ایران شمارۀ  نیتریت 9

  2192استاندارد ملی ایران شمارۀ  نیترا  9

 2198شمارۀ استاندارد ملی ایران  کلرید 9

                                                 

 باشد.، روش آزمون مرجع می9339استاندارد ملی ایران شمارۀ  - 3
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 های میکروبیآزمون 2-0

  باشد. 1جدو   طبق یدافرآورده، ب یکروبیم های آزمونروش

 زنجبیلعرق های آزمون میکروبی روش -2جدول 

 روش آزمون نوع میکروب ردیف

 ml3ها در شمارش کلی میکروارگانیسم 3
 یا 9292-3اندارد ملی ایران شمارۀ است

 9292-2استاندارد ملی ایران شمارۀ 

 9925-2استاندارد ملی ایران شمارۀ  ml388انتروکوکوس در  2

 9929-1 ۀشمار رانیا یاستاندارد مل ml388در  یکل ایشیاشر 1

 9929-3استاندارد ملی ایران شمارۀ  ml388فرم در کلی 5

 4495استاندارد ملی ایران شمارۀ   ml 388سودوموناس آئروجینوزا در  9

 5289استاندارد ملی ایران شمارۀ  ml 388کپک در  9

 5289ران شمارۀ استاندارد ملی ای  ml 388مخمر در  9

 بندیبسته 9

بندی استانداردهای ملی ایران به شرح زیر بسته با باید در ظرو  سالم، نو، تمیو و نفوذناپذیر مطابق ،فرآورده

 شود:

 3585 ۀشامار های آن باید طباق اساتانداردملی ایاران    ای، ویژگیظرو  شیشه در بندیدرصور  بسته 9-1

 باشد.

 ۀشامار های آن باید طبق استاندارد ملی ایاران  ای آلومینیومی، ویژگیهکیسه با در بندیدرصور  بسته 9-3

 باشد. 1339

های آن باید طبق استاندارد ملی ایران ویژگی (PETترفتا   ) اتیلنیبا ظرو  پل بندیدرصور  بسته 9-2

 باشد. 33938 ۀشمار

 باشد. ml 198باید کمینه خانوار بندی برای مصار  مجاز بستهحجم ظرو   9-0
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 باشد.  l9 یشینهبباید  مصار  عمده یبرا یبندرو  مجاز بستهحجم ظ 9-5

 یرگذانشانه 14

 ،5598شامارۀ   یاران ا یاساتاندارد ملا  الواما  نوشاته شاده در    یتعار بر افوونفرآورده،  ینا گذاریدر نشانه

 یو برا یارسبه زبان ف یمصار  داخل یبرا یسمّ یرو غ یخوانا و با جوهر پاک نشدنباید با خط  زیر یهانشانه

 شود. چسبرب یاچا  و نوشته،  بندیروی بسته ،ریدازبان کشور خر یاو  یسیصادرا  به زبان انگل

 ؛فراورده نام -الف

 نام فراورده باید با فونت و اندازه یکسان در یک سطر، متمایو از رنگ زمینه، با بورگترین فونت نوشتاری برچسب بیان شود. 

 ؛میوان اسان  -ب

 ؛فراورده، برحسب سیستم متریکخالص حجم  یاوزن  -پ

 کننده ؛و نشانی کامت تولیدنام  -ت

 ؛(صور  وجود)دریا علامت تجاری/نام و -ث

  ؛تاریخ تولید )به روز، ماه و سا ( -ج

 ؛تاریخ پایان قابلیت مصر  )به روز، ماه و سا ( -چ

 سا  شمسی باشد. برای مصار  داخلی، تاریخ تولید و بهترین زمان مصر  باید مطابق با

  ؛سری ساخت شمارۀ -ح

 ؛«ساخت ایران»عبار    -خ

  ؛صلاح قانونیمجوز تولید از مرجع ذی شمارۀ -د

 ؛داریشرایط نگه -ذ

 و/ یا مجوز کاربرد علامت استاندارد(. پروانه ذاخ  در صوربا ابعاد تعیین شده ) استانداردنشان  -ر

گاذاری  ید بر اساس ضوابط اجرایی سازمان توساط تولیدکنناده در نشاانه   استاندارد با نشانشیوه ردیابی 

 «(.38883939شماره پیامک اصالت پروانه استاندارد »طور مثا  عبار  مصصو  درج شود )به

  .کننده و مرتبط با ادعای پوشکی و درمانی غیرمجاز استدرج هرگونه جمله یا عبار  گمراه -ر
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 الف یوستپ

 (دهنده)آگاهی

 زنجبیلاز عرق  قابل استخراجکیبات شیمیایی اسانس تر

، طبق زنجبیتعرق ها در اسان  قابت استخراج از و اجوای شاخص به همراه مقادیر آنترکیبا  شیمیایی 

  است. 3-جدو  الف

 زنجبیلعرق  ها در اسانس قابل استخراج ازشاخص به همراه مقادیر آنو اجوای ترکیبات شیمیایی  -1-جدول الف

 نام لاتین ترکیب نام فارسی ترکیب ردیف

 میانگین

زمان 

 aبازداری

اندیس 

 bبازداری

 محدوده ترکیبات

)%( 

 بیشینه   کمینه

 Eucalyptol 92/39 3814 92/2 48/9 اکُالیپتو  3

 Linalool 23/28 3384 14/3 29/9 لینالو  2

 Camphene hydrate 35/21 3394 28/3 98/9 هیدرا  کامفِن 1

 Borneol 33/25 3349 94/9 48/22  بورنئو  5

 Menthol 25/25 3353 53/8 19/1  نتو مِ 9

 L-Terpinen-4-ol 58/25 3351 98/8 98/9 اُ  -5 -رپیننتِ -اِ  9

 α-Terpineol 22/29 3238 95/5 58/39  ئو رپینِتِ -9 9

 β-Citronellol 92/29 3219 25/3 98/4  سیترونِلو  -بتا 4

 Geraniol 99/29 3293 18/2 92/9  انیو گر 5

 Carvacrol 34/18 3139 34/3 81/9  کارواکرو  38

 α-Curcumene 94/19 3545 98/2 28/39  کورکُمِن -آلفا 33

 Zingiberene 22/14 3981 88/9 58/19 زینجیبِرنِ 32

 β-Sesquiphellandrene 51/15 3911 49/8 58/33 فلِاندرِنسِسکوئی -بتا 31

 β-Eudesmol 41/55 3991 29/8 98/1 اُدِسمو  -بتا 35
a,b دست آمده است.استفاده به میانگین زمان بازداری و اندی  بارداری براساس شرایط دستگاه کروماتوگرافی مورد 
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 پیوست ب

 دهنده()آگاهی

 زنجبیلعرق از  قابل استخراج کروماتوگرام اسانس

 است. 3-ب شکتده طبق استفا براساس شرایط دستگاه کروماتوگرافی گازی مورد، زنجبیتاز عرق قابت استخراج کروماتوگرام گازی اسان  ای از نمونه

 

 

 

 

 

 

 

  زنجبیلاز عرق قابل استخراج  اسانس کروماتوگرامنمونه ای از  -1-شکل ب
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  :راهنما

 کار طیشرا هامشخصات قله

 اکُالیپتو  -3

 لینالو  -2

 هیدرا کامفِن -1

 بورنئو  -5

   منتو  -9

  اُ  -5 -ترپینن -اِ  -9

 ترپینئو  -9

 سیترونِلو  -بتا -4

 گرانیو  -5

 کارواکرو  -38

 کورکُمِن -آلفا -33

 زینجیبِرنِ -32

 فلِاندرِنسِسکوئی -بتا -31

 اُدِسمو  -بتا -35

 

 

 

، m 18، طو  BPX5ستون: ستون موئین از جن  پلی اتیلن گلیکو  با نام تجاری 

 mm 29/8قطر  داخلی 

 فاز ساکن: پلی اتیلن گلیکو  

 μm 29/8ضخامت  یه فاز ساکن: 

و   min  °C 1/با سرعت  C 258°دقیقه و سپ  تا  C 98 ،9°برنامه دمایی آون: 

       min  °C 39/با سرعت  C188°سپ  تا 

  C° 298دمای مصت توریق: 

 C° 298دمای آشکارساز: 

 (FID)ای نوع آشکارساز: یونیواسیون شعله

 555/55گاز حامت: از  با درجه خلوک 

       μl 3شده:  حجم توریق

 ml/min 9/8سرعت جریان گاز حامت: 

    388به  3نسبت شکا : 
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 پیوست پ

 دهنده()آگاهی

 روش توزین بالن حجمی در مراحل آزمون اسانس

 ولیه بالن حجمی خشکمرحله توزین ا 1-پ

وزن کنید. از آنجایی که تارازوی باا چهاار رقام اعشاار اساتفاده       بار  1را بالن حجمی خشک  ،در این مرحله

تلا  داشاته  خا تواناد ا مای  (g 8883/8، از نظر رقم چهارم اعشار )بار توزین 1 ازدست آمده شود، اعداد به می

، بایاد ثابات و بادون تغییار     (g 883/8اما رقم سوم اعشار ) دست آید،تواند بهمی 5الی  3باشد، یعنی از عدد 

 ، در غیر اینصور  به معنای وجود خطا در ترازو و یا روش توزین است.باشد

 :1مثال 

باشند، زیرا رقام چهاارم   قبو  میاین اعداد قابتدست آمده است. به 5929/58و  5923/58، 5925/58عدد 1

د. میانگین اعداد را مصاسبه کرده و به عناوان وزن باالن حجمای خشاک     ها با یکدیگر اختلا  دارناعشار آن

 یادداشت کنید.

 :3مثال 

باشاند و تاوزین بایاد    قبو  نمیاین اعداد قابتدست آمده است. به  5935/58و  5923/58، 5918/58عدد 1

 دوباره انجام گیرد.  

 مرحله توزین نهایی بالن حجمی به همراه اسانس 3-پ

امکان دارد که مقدار ناچیوی از آن به هماراه   شد،ا  پنتان تبخیر حجم عمده حلّ تبخیربعد از ،در این مرحله

مانده باشاد، بعاد از مراحات تبخیار، باالن حجمای را وزن و زماان تاوزین آن را         اسان  در بالن حجمی باقی

 min زمان شت مد دوباره بالن حجمی را در داخت دسیکاتور قرار دهید و بعد از گذ ،یادداشت کنید. سپ 
اولاین  گرم باشد، در آن صاور    8828/8ر اختلا  دو توزین، کمتر از دوباره بالن حجمی را وزن کنید. اگ ،9

 عنوان وزن بالن حجمی نهایی در نظر بگیرید.بهرا بالن حجمی وزن 

 :1مثال 

شد که بعد از بامی 5491/58صبح حاوی اسان  در توزین اولیه، مقدار  33ساعت  وزن بالن حجمی در

-می 8839/8ها دست آمده است بنابراین اختلا  توزین آنبه  5454/58مقدار آن min 9گذشت مد  زمان 

را برای وزن نهایی بالن حجمی یادداشت  5491/58کمتر است. همان مقدار  8828/8شود که کمتر از عدد 

کنید.
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صاور  باالن    باشد، درآن 8828/8بیشتر از ، min9ر اختلا  دو مرحله توزین بالن حجمی در مد  زمان اگ 

کاه  ، باالن را وزن کنیاد تاا وقتای    min9حجمی را در داخت دسیکاتور قرار داده و بعد از گذشت مد  زماان  

 شود.  8828/8اختلا  دو توزین کمتر از 

 :3مثال 

صاابح، وزن بااالن 89/33، درساااعت 5491/58صاابح، وزن بااالن حجماای حاااوی اسااان    88/33در ساااعت

دست آمده است. اختلا  وزن بالن حجمی برای بار به 5419/58صبح ،  38/33و در ساعت  5458/58یحجم

شاود. اخاتلا    صور  توزین برای بار سوم انجام مای است که در این 8828/8دوم نسبت به بار او  بیشتر از 

-می بارای باار دوم باه   وزن بالن حج صور است که در این 8828/8وزن بار سوم نسبت به بار دوم، کمتر از 

باشاد، مجادد    8828/8شود. اگر اختلا  دو مرحله دوم و سوم بیشاتر از  عنوان وزن نهایی بالن یادداشت می

کاه اخاتلا  باین دو وزن    شاود تاا وقتای   شود و به همین نصو مراحت بعدی تکرار میتوزین چهارم انجام می

 شود.عنوان وزن نهایی یادداشت می به صور  وزن ماقبت آن شود، در آن 8828/8متوالی کمتر از 

 

 

 

 

 


